
BESONDERE 
EMPFEHLUNGEN

SPINAT SAUTÈ
Heisser Spinat mit  Tomaten, Knoblauch, Köse 

geschwenkt in Olivenöl   a, g

6.50
ZIEGENKÄSE MIT 

BLAUBEEREN
Ziegenkäse, Blaubeergelee   2, a, g	

7.50
BURGER VOM RIND

Rinder fl mit Pommes Frites zwibeln  gr salat 
und sauce 8,j,I

10,50
OKTOPUS NACH 

SIZILIANISCHER ART
Jamie Oliver rezepte

Oktopus mit Kapern, Oliven, Tomaten, Chili   
sause a, b, d, g, n

14.90
MAGRET ENTENSCHEIBEN  

MIT FEIGEN
Entenbrustfiletscheiben mit Mixgemüse und 

Feigen   2, a

14.90
SCHWEINERIPPCHEN MIT 

HONIGGLASUR
Schweinerippchen mit  grünem Salat und  

Pommes Frites   2, j

15.90
PULPO  A  LA  GALLEGA 

Oktopus mit kartofeln scheiben oliven oil un 
rote paprika 2,d

19.90
WARMES MEERESFRÜCHTE 

IN SAUCE
Garnelen, Tintenfisch, Scheiben 
Jakobsmuscheln, Oktopus und  

Schalenmuscheln   a,b 

20.50
Garnelen Mario Belli Art

Garnelen, Tomaten, Reis  knoblauch und 
Parmesan in  sauce  a, b, d, g       

19.90

SALATE

BEILAGEN  SALAT e,3,11,I  
3.90

SALAT CAPRESE
Cherrytomaten, Mozzarella, Zedernüsse und 

Basilikum, feinstes Olivenöl  a, g, e, k 

9.90
GRIECHISCHER SALAT
Tomaten, Gurken, Peperoni, Oliven, 

Schafkäse, Olivenöl, Rote Zwiebel a, g

7.90
TABOULE (Bulgur) SALAT

Bulgur, Tomaten, Petersilie, Oliven,  feinstes 
Olivenoel a, g

7.90
MARIO SALAT

Eisbergsalat, Cherrytomaten, Käse, Mais, 
Oliven, Dill, Granatapfelkerne, Knoblauch  

2, a, g 

7.90
ANDREA SALAT

Babyspinat, Cherrytomaten, Weichkäse, 
Paprika, Honig Dressing, Mandeln, Rosinen    

2, a, g

7.90
MAYA SALAT

Cherrytomaten, Grüner Salat, Babyspinat, 
Eisbergsalat, Granatapfel, Halloumi, Frische 
Pilze, Sesam Honig Dressing, Zedernnüsse     

a, e, e, h, k

8,50
CAESAR  SALAT

Hähnchenfilet, Kopfsalat, Eisbergsalat, 
Cherrytomaten, Anchoa, Parmesan, Croutons, 

Dressing nach Wahl   2

13.50
THUNFISCH SALAT

Thunfisch Gruner Salat Rote Zwibel Saure 
Gurken Mais Oliven  2.d

13.50

SUPPEN

TOMATEN SUPPE
Tomatensupppe  mit Sahne abgeschmeckt  a,g

4.90
HAUSGEMACHTE 

RINDFLEISCH SUPPE
Rindfleischeinlage und Kartoffeln, Karotten, 

Zwiebeln   a,c,g,i

5.50

VORSPEISEN

MELANZANA
Gegrillte Auberginen mit Mozzarella, Parmesan 

und Tomaten   a,g

6.50
KALAMARE paniert

Panierte Kalamare mit Zitronendressing

7.50
KAPONATA  

Auberginen, Paprika, Tomaten,Mandeln , 
Knoblauch   e.l.k

Zukinni un pineaplekernen

8.50
ENTENHERZEN mit  

GRÜNEM SALAT e,I,k
8.50

Frisches TARTAR vom RIND  
8,j,g           

19.90 

PASTA / RISOTTO

SPAGHETTI NAPOLI
Spaghetti  mit Tomatensauce   c

6.50
SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti mit gemischtem Hackfleisch, 
Karotten, Zwiebel und Parmesan    a,g

7.50
SPAGHETTI CARBONARA
Spaghetti mit Carbonara Sauce, Speck, 

Zwiebel, Eier, Sahne    a,c,g

8.50

RISOTTO VEGETARISCH 
Mit getrockneten Tomaten, Parmesan, Olivenöil    

a,c,g

7.50
RISOTTO mit  

MEERESFRÜCHTEN
Schalenmuscheln, Geschälte Oktopus, 

Garnelen, Parmesan    a,c,d,g

10.50
TAGLIATELLE MIT  

HÜHNCHEN UND GEMÜSE
a,c,d,g

10.50
TAGLIATELLE NERO MIT 
LACHS UND  ZUCCHINI  

a.c.d.

11.99
RISOTTO MIT KALB 

FILETSCHEIBEN UND 
TRÜFFEL  a,c,d,g

18.50

FEINSTES 
AUSGEWÄHLTES 

FLEISCH
Argentinia

RUMPSTEAK- PEPPER STEAK+ 
BEILAGE NACH  WAHL

 250 gr� 22.90
RIB EYE STEAK

Gentleman Size 300 gr� 23.70 

King Size 400 gr� 31.60
Preis pro 100 gr� 7.90

RINDER FILET
Lady Size   200 gr� 19.00                          

Queen Size   250 gr� 23.90
Gentleman Size   300 gr� 28.50                   
King Size   400 gr� 38.00

Australien

WAGYU- RINDER  FILET   
200 gr mit Grillgemüse und Rosmarinkartoffeln   

49.90

Irland

T -BONE  STEAK 
ab 550 gr. 

Preis pro 100 gr� 7.50
TOMAHAWK STEAK

1000 gr � 69.90
New Zealand

LAMM KOTELETT 

Preis pro 100 gr� 8.50
LAMM FILLET 

Preis pro 100 gr� 9.50
Deutsches  

KALBSFILET
200 gr� 16.40 

250 gr� 20.00 

300 gr� 24.60

 BBQ BEILAGEN 
NACH WAHL

POMMES FRITES   
3.50

OFENKARTOFFELN MIT 
SOUR CREAM   2, a, h    

4.50   

GRILLGEMÜSE  

 4.50
ROSMARINKARTOFFELN   

4.50
Warmer KARTOFFELSALAT  

11,j,I    

 3.00
ZUSÄTZLICHE SAUCE  

NACH WAHL 11,j,I 

2,00
Hausgemachte, EINGELEGTE 

PEPERONCINI (ex.scharf)

3.90

Vom Schwein & Kalb

SCHWEINESCHNITZEL 
WIENER ART

Schweinerücken paniert , Pommes und 
Gemüse   a,c,j

14.90
CORDON BLEU vom 

SCHWEIN
Schweinerücken, Schinken, Emmentaler,  

Pommes Frites und Gemüse   a,c,g

15.50
HÄNCHEN FILET GEGRILLT

mit warme kartoffel salat  8.11.j.5

14.90
SCHWEINE MEDALLIONS

Schweine Filet mit Pilzsauce und 
Kartoffelpüree  11, g

17.50
WIENER SCHNITZEL vom 

KALB 
Kalbfleisch, Pommes und Gemüse   a,c,j

19.90
CORDON BLEU vom KALB  
Kalbfleisch,  Kalb Schinken, Emmentaler, 

Pommes und Gemüse   a,c,g,j

21.90
KALBRÜCKEN ROSATO MIT 

STEINPILZEN   
Kalb fleisch mit gebakene Kartoffel, Gewürze    

8.11.j

19.50
FISCH & 

MEERESFRÜCHTE
FORELLE ganz gegrillt 

Mit gegrilltem Gemüse   d

21.50
DORADE oder 

WOLFSBARSCH FILET
Fisch   fillet  mit warmem Kartoffelsalat   d

 21.50

LACHSFILET 
 MIT GRÜNEM SPARGEL UND BAILI WILD 

REIS  d

23.50
ROTH THUNFISCH STEAK  
mit Reis und grünem Spargel        

Thunfisch Steak-Filet  
mit Bali Wild  Reis und grünem Spargel    d

25.50
MIESMUSCHELN  

Bianco- Weis wein Zwibeln  Basilikum und 
sahne 5.b,l,d

MEDITERANO: Tomaten, Basikikum, Zwiebel, 
Wein  5, d, I

16.50
KAISER GARNELEN  

mit Wildreis 
Riesengarnelen, Bali Wild Reis  a,b,d

19.90
Gegrillter OKTOPUS  

Oktopus, Mix aus frischen Salaten, Oregano, 
Olivenöl   b,d

19.90
DESSERTS

FEIGEN JOGHURT
Büffeljoghurt mit Feigengelee   2,11, a,g   

5.90
Hausgemachter  

CHEESE CAKE mit Blaubeeren 
8,e,g

5,90
Hausgemachte 

ITALIENISCHE TORTA
Amaretti cantuchini ricota mascarpone frisch 

kaese 8,e,g

5.90
Hausgemachter 

 MARIO BELLI TORTE  
Biskuite mascarpone sahne chokolade ayer 

crem  8,e,g

5.90
AFFOGATO ALL CAFFE 8,e,g

4.90
 NOUGAT GLACE 

Eis mit Fruchte, und Mandeln   11, a,e,g

5.90Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6 geschwärzt, 7 mit Phosphat, 8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen), 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 mit Süßungsmittel, 13 gewachst
Deklarationspflichtige Allergene, a Glutenhaltiges Getreide, b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse, d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse, e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse, f Soja(bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse,  g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse,  
h Schalenfrüchte, i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse, j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse, k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse, l Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse, n Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

STEAK GARSTUFEN: 
Jugoso� Rare	
� (im Kern noch roh)
Jugoso a punto� Medium Rare
� (innerer Kern roh, „englisch“)
A punto� Medium	
� (halb durchgebraten)
Medio hecho� Medium Well
 � (fast durchgebraten)
Muy hecho	� Well done
� (durchgebraten)

ZAHLUNGEN MIT BANKKARTEN  NUR AB EURO 25.- MÖGLICH 
ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST

Herzlich Willkommen
Im Restaurant Mario Belli in Jestetten
Schön, dass Sie unser Gast sind.
Wir haben den Anspruch, aus frischen, hochwertigen Zutaten nach internationalen Rezepten authentische Gerichte zu kreieren. So 
finden Sie eine breite Auswahl an Empfehlungen und Vorspeise-Spezialitäten, die nicht alltäglich sind. 
Bei unseren Hauptgängen legen wir Wert auf eine besondere Fleisch-qualität und halten selbst australisches Wagyu Rinderfilet für Sie 
bereit.  Fangfrischer Fisch und Meeresfrüchte sind unsere Stärke.
Mario Belli ist stolz auf seine hausgemachten  Torten und eine breite Auswahl an Malt Whisky. 
Wir sind gerne Ihr Gastgeber und freuen uns über Ihre Anregungen, auf ein Wiedersehen oder Ihre Empfehlung.
Ihr Mario Belli Team 


